






Imię i nazwisko.............................................

Zadanie 1.
Jakie wyróżniamy typy emulsji? Wpisz je w odpowiednie miejsca.

                                                           Emulsje

                       ……………….                       …………………..

Zadanie 2. 
Schemat ustawienia się substancji powierzchniowo czynnej (cząsteczek emulgatora) w emulsji
A/  olej w wodzie                                                                         B/ woda w oleju

Zadanie 3. 
Oceń  prawdziwość  zdań,  wpisując  odpowiednio  literę  P  (zdanie  prawdziwe)  lub  literę  F  (zdanie
fałszywe). 

1. Olej roślinny po wprowadzeniu do oliwy z oliwek tworzy emulsję. ...... 

2.  Woda,  jako  substancja  polarna,  słabo  rozpuszcza  się  w  benzynie,  która  posiada  budowę
niepolarną. ...... 

3. Po zmieszaniu 10 cm3 wody z 1 cm3 oliwy z oliwek można otrzymać emulsję typu O/W. ...... 

4. Trwała emulsja powstaje po wymieszaniu wody z olejem ….........

5. Mleko jest przykładem emulsji typu O/W ….........

Zadanie 4. 
Spośród podanych mieszanin wybierz emulsje:

a) słodka woda         b) majonez           c) woda z kredą        d) woda z etanolem       e) margaryna        
       f) farba olejna            g) mleko               f) woda gazowana           h) musztarda          i) śmietana


